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BIO-RESTAURANT

MITTAGSKARTE

26. bis 29. Marz 2024

MITTAGSMENU

INKL. DURSTLOSCHER (SODA/ZITRONE ODER SIRUP MIT SODA/WASSER)

Cremige Kashérnle mit Barlauch, dazu einen kleinen Salat vegetarisch 16,-

Pikanter Weizen-Quinoa Salat mit gehobelten Gemidise,
danach ein kleines Dessert .vegan 16,-

VORSPEISE

Gemischter Salat von unseren Bio-Bauern vegan . 8,- .

Schaumsuppe von der Kartoffel mit Lauch und knusprigen Brotwiirfeln - vegetarisch 9,-

HAUPTGANG

Malffatti mit Barlauchpesto, Bergkésespénen und Knusperbréseln vegetarisch 22,-

Geschmortes Rindsbackle mit Buttespatzle und Gemiise . 32,-

DESSERT

Topfen-Sauerrahmmousse im Glas mit Whiskey-Salzkaramell, Schokostreusel und Sahne  9,-

KINDER

Wienerle mit Pommes* und Ketchup/Pommes* mit Ketchup 9,-16,-

Unsere Bio-Partner diese Woche sind unter anderem:
Lukas Breuss, Rothis (15km) - Lisilis Biohof, Meiningen (15 km) - Vetterhof, Lustenau (9 km)
Bio-Bauern, Sulzberg (43 km) - Martinshof, Buch (23 km) - Sunnahof, Gofis (13 km)

Um moglichst wenig Lebensmittel wegwerfen zu miissen, sind unsere Portionen nicht Gibergrof3.
Fragen Sie gerne unser Servicepersonal nach einem Nachschlag, wenn Sie noch nicht genug haben.
Unser Serviceteam informiert auBerdem gerne Uber Tagesempfehlungen sowie liber Zutaten in unseren
Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten ausldsen konnen.

* regional von 1ler Nahrungsmittel, Frastanz - konventionell hergestellt
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