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BIO-RESTAURANT

ABENDKARTE

25. bis 29.Marz 2025

VORSPEISE
Mariniertes Walderkasle vom Berlinger Bio-Hof auf Randig mit frischen Salaten
und Senfperlen vegetarisch ~ 16,-

Knackiger Frihlingssalat von Vorarlberger Bio-Bauern

mit hausgemachten Crodtons vegan 8,
SUPPE

Schaumsuppe vom Wurzelgemiise mit Sesamoltopfen und Crodtons vegetarisch 9,-
HAUPTGANG

Frische Barlauchpasta mit gebratenen Pilzen und

geriebenem Bergkase vegetarisch  23,-

Linsendal mit Gemuse, ,veganer Jakobsmuschel“ aus Krduterseitling
und Duftreis : vegan 24—

In Dunkelbier geschmortes Rindsragout mit Spatzle (auf Wunsch: Barlauchspatzle)

und Gemise - . 32,-
Zarte Kalbschulter mit Schinkenspeck auf Spinatrisotto und I\/\arktgemijse 34,-
KLASSIKER

Schnitzel vom Schwein nach Wiener Art mit Salzkartoffeln oder Salat,

dazu Preiselbeeren : 220
DESSERT

Warmer Apfelcrumble mit einem Vanille-Zimteis 10,-
Sauerrahm-Topfen-Trifle mit Marille und Zwieback 10,-
KINDER

Auch Kindern schmeckt vielfdltiges Bio-Essen. Wir bereiten gerne alle unsere Speisen in kleinen
Portionen zu oder stellen den Kindern etwas aus unserem Angebot zusammen. Wenn gar nichts
zusagt, geht immer:

Wienerle mit Pommes* und Ketchup/Pommes* mit Ketchup 9,-16,-

Unser Serviceteam informiert gerne liber Tagesempfehlungen sowie iiber Zutaten in unseren Speisen,

die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen.
*Pommes regional von 1ler Nahrungsmittel, Frastanz - nicht bio
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