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BIO-RESTAURANT

MITTAGSKARTE

25. bis 28. Marz 2025

MITTAGSMENU 16,-

INKL. DURSTLOSCHER (SODA/ZITRONE ODER SIRUP MIT SODA/WASSER)

MENU MIT FLEISCH MENU VEGETARISCH
Gebratenes Reislaibchen
mit Krautern und
Salatgarnitur,
danach ein kleines Dessert |
Krautspatzle mit Schinken | Nudelsalat mit Oliven und

Donnerstag & Freitag und Braten, getrocknete Tomaten,

Bergkase-Schnitzel mit
Dienstag & Mittwoch Tomatennudeln,
dazu ein kleiner Salat

dazu ein kleiner Salat danach ein kleines Dessert

VORSPEISE

Frischer Frihlingssalat von Vorarlberger Bio-Bauern
mit hausgemachten Crodtons vegan  8,-

Schaumsuppe vom Wurzelgemtise mit Sesaméltropfen und Crodtons vegetarisch ~ 9,-

HAUPTGANG

Frische Barlauchpasta mit gebratenen Pilzen
und geriebenem Bergkase vegetarisch 23,-

Gebackenes Huhn mit Kiirbis6l-Mayo, Butterspatzle und Gemtse 32,-

DESSERT

Sauerrahm-Topfen-Trifle mit Marille und Zwieback 10,-

KINDER

Auch Kindern schmeckt vielfdltiges Bio-Essen. Wir bereiten gerne alle unsere Speisen in kleinen
Portionen zu oder stellen den Kindern etwas aus unserem Angebot zusammen.

Wenn gar nichts zusagt, geht immer:

Wienerle mit Pommes* und Ketchup/Pommes* mit Ketchup 9,-16,-

Unser Serviceteam informiert gerne liber Tagesempfehlungen sowie iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen.

*Pommes regional von 1ler Nahrungsmittel, Frastanz - nicht bio

ziert!
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