@ :
BIO-RESTAURANT

ABENDKARTE

07. bis 11. Oktober 2024

VORSPEISE

Mariniertes Walderkasle mit Dreierlei vom Kirbis (Kurbiscréme, gepickelter Kiirbis,
gerostete Kiirbiskerne), dazu Blattsalate vegetarisch ~ 16,-
Frischer, bunter Herbstsalat mit hausgemachten Croltons vegan 8,-
SUPPE

Schaumsuppe vom Hokkaido-Kiirbis mit steirischem Kerndl vegetarisch 9,-
HAUPTGANG

Knusprige Linsenwaffel mit sii3-saurem Gemuse und Chilimayo vegan v 24,-
Gorgonzola-Nidele mit Birne und Rucola vegetarisch ~ 25,-
Rosa gebratenes Schweinsfilet mit Rucolapesto, Stampfkartoffel und Gemise 33,-

Zart gegartes Meisel vom Rind mit Balsamicosauce, knuspriger Polenta

und frischem Marktgemdse : 35,-
KLASSIKER

Schnitzel vom Schwein nach Wiener Art mit Salzkartoffeln oder Salat,

dazu Preiselbeeren 24,
DESSERT

Grief3flammerie mit Amarettokirschen ",-
Flaumiger Topfenknodel auf Marillenroster mit Vanilleeis 12,-
KINDER

Wir bereiten gerne alle unsere Speisen in kleinen Portionen zu. Wenn gar nichts zusagt, geht immer:
Wienerle mit Pommes* und Ketchup/Pommes* mit Ketchup . 9,-16,-

Unser Serviceteam informiert gerne liber Tagesempfehlungen sowie iber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen.

*Pommes regional von 1ler Nahrungsmittel, Frastanz - nicht bio
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